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‘
‘Und dann kam Johnny ...

Wuff, hier bin ich wieder. Ich habe euch ja beim letz-
ten Mal versprochen, zu erzahlen, wie das war, als
der Johnny zu uns kam: Eines Tages war Frauchen auf
einmal weg .. sie fahrt in Urlaub nach Sudspanien
und da kann ich leider nicht mit, hat sie gesagt. Als
sie dann wieder nach Hause gekommen ist, hat sie
den Johnny mitgebracht. Der arme kleine Kerl war
ziemlich mager und auch ein bisschen krank. Er hat
kmir erzahlt, dass Frauchen ihn in Spanien vor einem

Programm eventhalle WESTPARK
Ingolstadt, Konzerie ab Dezember 2018
Infos, Vorverkauf und Anmietung unter @

Strandrestaurant gefunden hat. Sie ist mit ihm zum
Tierarzt gegangen (das mag er genauso wenig wie
ich ...) und hat ihn schlielich mit zu uns nach Hause
genommen. Zuerst war ich schon ein bisschen skep-
tisch - ich kann ja kein Spanisch. Aber - hola - das
klappt auch schon sehr gut! Und seitdem begleitet er
mich jeden Tag in die Arbeit zu NORDBRAU.

Und das néachste Mal erzéhle ich euch von unserem
Besuch aus Fernost im BUro ...

Hoimat
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Die neue Homepage der JesuitenQuelle THE AC/DC REVIVAL BAND

+guests: HAT. - Xciting covered Rock

A Tribute to LEMMY Kilmister

feat. The Hellraizors, Grand Fiction 67, Slitch Fane & guests: Whiskeydust

NORDBRAU

INGOLSTADT

Fr.21.12.2018
19:00

Wo kénnte man sich besser (iber F2812 000
Lebensmittel und Ernéhrung infor-
mieren, als im Internet? Deshalb
hat die JesuitenQuelle Mineral-
brunnen GmbH seit kurzem ei-
nen neuen Onlineauftritt. Unter
www. jesuitenquelle.de  fin-
den sich viele interessante In-

formationen rund um das Un-

ternehmen und das Sortiment.

RLCL2015) HANS WELL & WELLBAPPN

PAM PAM IDA

.Die gwohnte Gang"

$a. 12.01.2019
19:00

S5 TALTAKS HELTER SKELTER , Live-Classic-Rock*

Sa. 26.01.2019 CHRISTIAN SPRINGER - ,Alle machen keiner fut was*

LISA ECKHART

(Osi-special 1) .Die Vortelle des Lasters* Deutscher Kieinkunstpreis 2018 (Férderprels)

BRAINSTORM

+Midnight Ghost Tour 2019* & special guests

So. 27.01.2019
18:00

Das NORDBRAU-Kreuzwortratsel

Diese 20 attraktiven
Preise kbnnen Sie

Mi. 30.01.2019
19:00
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Themen Wasser und Gesundheit werden aufgegriffen. M. 14.02. 2008 HANS WERNER OLM - ,Happy Aua®
Die Firma JesuitenQuelle wurde 1993 als Tochterunternehmen der
Privatbrauerei NORDBRAU gegriindet. Der Name geht darauf zuriick,

dass es einst die Jesuiten waren, die das Gut Oberhaunstadt Anfang

Verzehrgutschein
fur das Restaurant Star Canyon
im Wert von 75 Euro

Fr.15.02.2018 TROGLAUER BUAM - ,15 Jahre Troglauer*

o220 CHRISTIAN EHRING - ,Keine weiteren Fragen*
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o . . R 0. 21.02. > .
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je 1 Kasten NORDBRAU
Wintergold

Statt Weihnachtsgeschenke an Mitarbeiter und Kunden
zu verteilen, spendet NORDBRAU bereits zum siebten
Mal an soziale und karitative Einrichtungen in der Regi-

Star Canyon by Tommy
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unbéndig > pergeruch ™ dg;[‘(’ﬁr’]’ > Internet: www.nordbraeu.de prurin
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Extra fur die kalte Jahreszeit eingebraut und Ein ganz besonderes Bier, fur eine ganz be- W

Leckere Burger, saftige Steaks, frische Salate und
herzhafte Flammkuchen - dazu eine grof3e Aus-
wahl an Cocktails. So lasst sich das Angebot im
neuen Star Canyon in Wettstetten beschreiben.
Tommy Worner betreibt das Lokal seit September
und hat viel Arbeit und Herzblut in den Umbau

des ehemaligen Raffelwirts gesteckt. Zu der Traditionsgaststétte sei
er durch Zufall gekommen. ,Ich war zur richtigen Zeit am richti-
gen Ort und hab das Richtige gehort”, erzahlt Worner. Das Grund-

konzept der Gaststatte hat er tbernommen und
mdochte hier eine Gaststatte schaffen, in die die

STAR CANYON by Tommy

JTAK Aa/v,o»/

* RESTAURANT & BAR

by CZ.,W/V

modernisiert. ,Ich
Leute gerne zum

essen kommen, aber auch langer sitzen bleiben
kénnen“, so der 26-jahrige Systemgastronom.
Besonders seine Leidenschaft fur Cocktails
mdchte er an der grof3en Bar im Star Canyon
mit den Gasten teilen.

Uriger geht es im Sttiberl zu: im kleinen Bistro

im Nebenraum des Star Canyon werden FuRballspiele und Co.
Ubertragen, dazu gibt es deftige bayerische Brotzeiten.

Und fur alle, die einen gréReren Raum fir Veranstaltungen suchen,
bietet Tommy Worner die Provinz im Star Canyon an. Der Saal kann
fur Geburtstagsfeiern, Firmenevents usw. gemietet werden.

Kirchplatz 9, 85139 Wettstetten, Tischreservierungen unter 08 41/3 81 73 oder info@starcanyon.de

Mo. - Mi. 1730 - 23.00 Uhr, Do. 17.30 - 24.00 Uhr, Fr./Sa. 17.30 - 100 Uhr, So. 1700 - 23.00 Uhr

Lésungswort
9] bitte hier eintragen.

i Name, Vorname

StralRe, Hausnummer

i pLZ, Ort

| GEWINN-COUPON |

i Einsendeschluss ist der 14.01.2019. Lésungswort bitte eintragen und an NORDBRAU, Gutsstra3e 5, 85055 Ingolstadt senden.
¢ Sie kdnnen uns das Losungswort auch per E-Mail schicken: preisausschreiben@nordbraeu.de. Stichwort: Kreuzwortrétsel Nr. 153.

JesuitenQuelle Mineralbrunnen GmbH
GutsstralRe 5 - 85055 Ingolstadt
Tel.: 0841/95596-0 - Fax 95596-40
Internet: wwwi jesuitenquelle.de
E-Mail: info@jesuitenquelle.de

Redaktion:

Eva Wittmann-Ott,
Jurgen Schmidl,
Sonja Schuster,

Veronika Leichtle-Huber

Grafik & Layout:
Sonja Schuster, Ingolstadt

Fotos: NORDBRAU, AUDI AG

Auflage: 65.000 Exemplare
Ausgabe Nr. 153, Dezember 2018

Verbreitungsgebiet: GroBraum Ingolstadt

Verteilung: Prospektverteilung Bauer,
Tel. 0841/76876

anschlieBend mit funf Sorten Aromahopfen
im Lagerkeller verfeinert. Es besticht durch
seinen fruchtig angenehmen Antrunk sowie
den vollimundigen angenehmen Korper. Suf-
fig, bernsteinfarben und mit einer fruchtigen
Hopfennote, welche an Aprikose, Mandar-
ine und Zitrone erinnert, passt das NORD-
BRAU Wintergold hervorragend zu festlichen
Anléssen.

Stammwirze: 13%
Alkoholgehalt: 5,5%
Antrunk: fruchtig/vollmundig
Nachtrunk: feinherb

sondere Zeit: Der NORDBRAU Eisbock ist voll- | o .
mundig, leicht gehopft, etwas stiRlich und vor
allem siffig. Das Besondere am NORDBRAU

Eisbock ist der hohe Anteil an Stammwirze

von mindestens 20 %. Der Alkoholgehalt um

die 9 vol. % resultiert daraus, dass das Bier

im Lagerkeller bei minus vier Grad eingefro-

ren und dabei das Wasser konzentriert wird.

Der Doppelbock wird dann frisch aus dem

Lagerkeller in Fasser und Flaschen abgefiillt.

Dieses spezielle Brauverfahren verleiht dem

dunklen Starkbier einen beispiellosen Ge-

schmack. Erhéltlich als 0,51-Flasche und als

0,33lI-Flasche, auch als Sixpack.

www.nordbraeu.de




Ausflugs-Tipp

Ein Weihnachtstraum
NORDBRAU-Gondel am Paradeplatz

Seit ein paar Jahren wird der Ingolstadter Christkindlmarkt um einen Weihnachtsweg er-
ganzt. Seitdem zieht sich das Angebot vom Herzogskasten bis hoch zum Neuen Schloss
am Paradeplatz. Ganz neu dabei ist in diesem Jahr das Organisationsteam des Taktraum-
festivals. Bis zum 6. Januar kdnnen die Besucher vor dem Café Tagtraum Alpenflair am
Paradeplatz erleben. In der Gondellandschaft lassen sich die NORDBRAU Winterspeziali-
taten besonders gemdutlich genief3en. Mit dabei auch einige Getranke-Specials, zum Bei-
spiel G'stacheltes Bier. Neugierig geworden? Vorbeikommen lohnt sich: Es warten einige
Uberraschungen, Getrankespecials und Gewinnspiele auf die Besucher vor Ort.

-
Bockbier — Tradition seit 1931

,Die Gutsbrauerei Oberhaunstadt hat heute mit dem Aus-
sto3 ihres annerkannt vorzuglichen Oberhaunstadter
Bockbiers begonnen. Mdge trotz der schweren Zeit den
Kennern hie und da ein kraftiger Schluck wohlvergonnt
sein. Prost!“

So lautete eine Meldung des Ingolstadter Tagblatts vom 18. Marz
1931 Bereits damals war die Brauerei eine der traditionsreichsten
in der Gegend - gegriindet 1569 und schlieRlich 1833 von Simon
Wittmann, dem Vorfahren der heutigen Inhaberin, Gbernommen.
Mit dem Ausschank und Verkauf des Bockbieres fuihrte der Lan-
desokonomierat Wittmann eine weitere Sorte Bier ein, die sich in-
nerhalb kirzester Zeit gro3er Beliebtheit erfreuen sollte.

Bis ins 17 Jahrhundert liel3en sich die bayerischen Firsten in gro-
3en Mengen Bockbier aus der niederséchsischen Stadt Einbeck
liefern. Dieses Bier nannte man in Bayern Ainpockisch Bier. 1614
engagierte man am kurfurstlichen Hof jedoch einen Braumeister
von der Einbecker Brauerei, der fortan in Minchen ein dem echten
Einbecker Bockbier gleichwertiges Erzeugnis braute. In der Folge
verbreitete sich immer mehr der Ausdruck Ainpock, der zu Ain-
bock und schlie3lich zum heutigen Bockbier wurde.

Bockbier gehort zu den Starkbieren. Um ein Bier Bockbier nennen
zu durfen, bendtigt es eine Stammwiirze von mindestens 16 Pro-
zent und mindestens 18 Prozent, wenn ein Doppelbock gebraut
werden soll. Je mehr Malz beim Brauen eingesetzt wird, desto ho-
her steigt der Stammwairzegehalt. Der Alkoholgehalt eines Bock-

Ein herzliches Willkommen

und Gruld Gott!

Kaum zu glauben, wie schnell ein Jahr vergeht ich mich sehr, dass wir auch in diesem Jahr wie-
...und schon ist sie wieder da, die ,staade Zeit"
Weihnachten steht vor der Tur und damit auch nachtsspende unterstiitzen konnten. Hier kbnnen
der Duft von Platzchen und Schokolade. Was nun  wir aktive Hilfe vor Ort leisten.

Schokolade mit Bier zu tun hat, kbnnen Sie in die-

ser Ausgabe der Weissbierzeitung nachlesen - wir Ich wunsche |hnen allen eine gesegnete
haben uns den Bieraromen gewidmet, denn es ist Weihnachtszeit und ein gutes, erfolgreiches
erstaunlich, wie vielschichtig Bier ist. Und vielleicht und gesundes neues Jahr 2019.

kdénnen Sie es ja beim néchsten Schluck von un-

serem NORDBRAU Eisbock herausschmecken

das schokoladige Aroma. Weihnachten ist natir- {7! %Z _
lich auch eine Zeit des Schenkens: Deshalb freue .

der acht soziale Einrichtungen mit unserer Weih-

bieres liegt in der Regel tber 6 Prozent. Bei einem Doppelbock
sind es zumeist sogar Uber 7 Prozent.

Und was ist Eisbock?
Der Legende nach entstand diese Braume-
thode Ende des 19. Jahrhunderts in Kulm-
bach als ein Brauergeselle Fasser mit Bockbier
in einer kalten Winternacht im Freien vergal3.
Das Wasser gefror, seine restlichen Bestand-
teile sammelten sich im Inneren an. Der
Braumeister war nicht begeistert: am fol-
genden Morgen ordnete er an, dass der
vergessliche Geselle die gesamte Flssig-
keit austrinken solle — die Uberra-
schenderweise genieRbar war - der
Eisbock war erfunden. Und noch
heute brauen die Braumeister bei
NORDBRAU den Eisbock
nach Uberliefertem Origi-
nalrezept, streng nach dem
Bayerischen  Reinheits-
gebot. Als Spezialitat im
Winter und in der Stark-
bierzeit erfreut sich der
Eisbock nach wie vor
grof3er Beliebtheit.

Schokolade im Bier?

Rauch

Die Rohstoffe Wasser, Hopfen, Malz und
Hefe und das Geschick und die Er-
fahrung des Brauers zaubern ein
grofRartiges Aromenspiel mit ver-
schiedenen Geruchs- und Ge-  schwarze
schmackseindriicken ins Bier. '°ha””'5be%
leder einzelne Rohstoff bringt z
seinen ganz eigenen Charak- lolunderbeere
ter in den Gerstensaft. Allein ‘ﬁ'{;‘tief'%
beim Malz stehen den Brau- e
meistern von NORDBRAU @
Uber vier verschiedene Sorten o
und Typen zur Verfugung. Ne- V:ifhen
ben Gerste sind auch Weizen,
Roggen, Dinkel oder seltenere Harzige
Getreidearten entscheidend fir den V2!
Geschmack. Dazu kommen sechs Weifiwein & £
verschiedene Hopfensorten, die dem Grineree
Bier eine dezent leichte bis intensiv bittere

Note geben. Mit tber 2000 Aromen ist Bier sogar
aromenreicher als Wein oder andere Spirituosen. Einige

Ananas

Grapefruit g @ Vanille

Stachelbeere

Die Seele des Bieres

»52. Pfeffer

Aus dem Bayerischen Reinheits-
gebot: ,Ganz besonders wollen wir, dass
forthin allenthalben in unseren Stadten,
Markten und auf dem Lande zu keinem Bier

mehr Sticke als allein Gersten, Hopfen und

Wasser verwendet und gebraucht werden sollen ...

Gegeben von Wilhelm IV, Herzog in Bayern am Georgitag zu In-

golstadt Anno 1516.*

Die Entwicklung des Hopfens als kultivierte Nutzpflanze ist unzer-
trennlich an die Ereignisse in der Brauwelt gekoppelt. Zunéachst
hatte sich der Hopfen als Gewirz im Bier durch seine konservie-
rende Wirkung behauptet. Diese Eigenschaft spielt inzwischen

Hopfen: Die Seele des Bieres

SiiBholz "!'*¢
s Nisse @)% Weibrot

(7N Aromen sind bei einer Verkostung schnell
(fls Schwarzbrot o rkennen, andere widerum riechen
und schmecken wir zwar, kdnnen sie
Birne aber im Gehirn nicht zuordnen, da
wir nicht erwarten, diese Aromen
in einem Bier zu finden. Dazu
zahlt zum Beispiel auch der
Geschmack von Schokolade:
Roter Apfel Schokoladenaromen kommen
‘0 vom Malz. Von der zarten Al-
Gegggl;rtweet‘ penmilchschokolade bis hin
zur intensiven Bitterschokolade,
all diese Aromen kdnnen sich in
K ? einem Bier befinden. Nur die we-
Kohl/ nigsten Aromen werden durch die
Gemise  Geschmacksnerven auf der Zunge
wahrgenommen, weitaus mehr neh-
men wir durch die Nase und durch die
Kombination von Riechen und Schmecken auf.
Wer die Schokolade im Bier also nicht schmeckt, der

sollte einfach mal kréaftig daran riechen ...

Toast
Vollkornbrot
[ ]

' Der Geist des Bieres

Schwefeldioxid

%
,Zp :?4 Rose

Nelke

NORDBRAU Partner N

eine untergeordnete Rolle, heute werden Aroma und Geschmack
des Bieres vorrangig durch den Hopfen bestimmt. Die Hopfung
eines Bieres war und ist Bestandteil des Rezeptgeheimnisses
eines Brauers. Der Hopfen ist sozusagen die Seele, die das Bier
erst zum Leben erweckt. Das grof3te zusammenhangende Hop-
fenanbaugebiet der Welt befindet sich direkt vor unserer Hausti-
re: die Hallertau. Hier wird seit Glber 200 Jahren Hopfen kultiviert.
NORDDBRAU arbeitet natiirlich mit regionalen Hopfenlieferanten
zusammen, darunter die HVG Hopfenverwertungsgenossenschaft
aus Wolnzach und der Baywa Hopfenvertrieb aus Wolnzach. Aber
auch der weltweit grof3te Anbieter von Produkten und Dienstleis-
tungen rund um den Hopfen, die Barth-Haas Group aus Nirnberg
gehort zu den Partnern von NORDBRAU.

Erlebnistag fur Kinder bei Audi

Der Buf3- und Bettag stellt jahrlich viele Eltern vor eine Herausfor-
derung: Wahrend die Kinder schulfrei haben, miissen berufstatige
Eltern arbeiten. Audi Ingolstadt hielt im Rahmen des Programms
.Mein Tag bei Audi“ fir rund 100 sechs- bis zwdlfjahrige Mitar-
beiterkinder viele spannende Aktionen bereit. Zum ersten Mal be-
teiligte sich auch die Verkehrsunfallforschung, die ,,Audi Accident
Research Unit“ (AARU), am Erlebnistag — mit besonderer Unterstut-
zung von der JesuitenQuelle Mineralbrunnen GmbH. Diese stellte
fast 600 leere Getrankekéasten zur Verfugung, mit welchen die Kin-
der auf der Audi Piazza den toten Winkel eines Lkw ,auffullten®.
Ziel der Aktion war es, den Kindern spielerisch nahezubringen,
wie grof3 der tote Winkel tatsachlich ist und welche Gefahren im
StraBenverkehr lauern kénnen.

Mit viel SpaB lernen: Mit Getrankekisten bauten Kinder am Buf3- und Bettag auf der
Audi Piazza den toten Winkel eines LKWs nach. (Text & Bild: Audi)

NORDBRAU Mitarbeiter

Andreas Daum

Andreas Daum geht nach

fast 45 Jahren Betriebszu- -

gehoérigkeit bei Nordbrau
~in den Ruhestand. .

Daum bei den Kunden von'™
NORDBRAU vor_Ort, davon
720 Jahre als Verkaufsleiter. In
dieser Position kommt man
ganz schon herum: In. ganz
Bayern, teilweise segar .bis
« Osterreich-sind die Produkte
von NORDBRAU und Jesui-
tenQuelle gefragt. Dabei hat
Andreas Daum schon vor 44
E: Jahren. _
‘angefanigen.slch war ofter bei der Kundschaft wegen Repara—
turen an Schankanlagen oder &hnlichem vor Ort. Bald kannten
mich viele unserer Kunden personlich und ich kannte unse- -
re Gaststatten wie meine Westentasche, da lag es nahe, dass
ich in den AuRendienst fir Nordbrau gehe.” erinnert er sich
schmunzelnd. Bis Mitte Dezember ist er noch fiir NORDBRAU
__unterwegs, danach geht er in den,wghl_gg:dienten Ruhestand..
~ Aus seinem Berufsleben nehme er viel Positives mit; Ldie Arbeit -

_dls Rentner. slchELnlcht werden, | ft.mzw Enke1kmdem. Frau a
Hund einem Haus und einem Garten hatfnan immer etwas zu
tun®, lacht Daum.

- Das Horbuch enthalt neben amui-
santen Geschichten und Fakten
W Uber die Hallertau auch flnf ur-
| alte Hallertauer Lieder, die vom
Musikant und Rundfunkredak-
teur Ritsch Ermeier selbst gesun-

Hopfenanbau, die Herkunft des
: Namens Hallertau, das Bier, die
: Ietzte Hopfenzupferschlacht in Au, die Hallertau jetzt und heute
un V‘V|eles mehr.

] Malngu[,g Tel. 08751/61277 }j:. oh
\Welterednfom‘ratloneri unter wwwi.bava

51‘ o

am 1 April 1974, als Betriebsschlosser in der Brauerei

macht mir heute noch Spaf3®, erklart er. Laq,gwel g wird es “hm :

i-gen und mit der-Quetsche geinge-
. spielt sind. Es geht dabei um den .-
% :

Host mi?
Bairisch fur Zuagroalfite

Wenn Sie beobachten, dass in der Wirtschaft plétzlich halbvol-
le Bierglaser serviert werden, dann liegt das nicht an der Spar-
samkeit des Wirts, sondern es wurde sicherlich »A Schnitt« be-

stellt. Solch ein ,kleines Bier im Halbliterglas* kam
R4 )

Mitte des 20. Jahrhunderts in Mode und wur-

de bestellt, wenn der Wirt gerade dabei war b @v .
sein Lokal zu schliefen. Das Glas wird unter \ s \”‘M

den Zapfhahn gehalten, das Bier schiel3t ins
Glas, bis es ein Drittel bis halbvoll ist, dartiber
tirmt sich allerfeinster Schaum. Serviert wird
der Schnitt, ohne dass sich der Schaum vorher
\_setzen konnte.

Cobentalls, 1o schiivmet fier,

gecat- wnd pfa/mew%@e/mﬁ
holder Decl, des beste Bice.”

Heinrich Heine

Bler P—Iatzchen

Zutaten
~700 g Mehl *

200 ml Sonnenblumenol ::'; r’
250 g Zucker
250 ml Bier

_(Bock-.oder Welﬁbler)
1 Pkg. Vanillezucker
1 Pkg. Backpulver

Ol Zuck ‘und Vaniliezucker und Bier-in einer-Riihschiissel gut
vermengen. Danach das Mehl und das Backpulver langsam zu- ..
geben und unterrtihren bis sich ein fester Teig gebildet hat. Den
Teig im Kuhlschrank mind. 1 Stunde (besser Uber Nacht) ruhen

_lassen. Danach dunn ausrollen und Platzchen ausstechen. Im
\'fen bei 180 Grad Ober- und Unterhitze ca. 12 Minuten gold—

ray 'backen ;

AT e i e

e

schmaek mlt.xZucker—_- '.

Dle Platzchen konnen danach Je nach
o 'snm 5

lguss od“@r Sehokolade verziert werden.




