TIERISCH GUT

Sommer, Sonne, Sonnenstich?

Hallo zusammen! Ich bins wieder, Johnny. End-
lich ist er da, der Sommer! Ich mag das ja ger-
ne, wenn die Sonne scheint und man abends
noch lange draufien sein kann. Und wisst ihr
was: seit es so heill ist, tragen die Kollegas
plétzlich ganz schicke Mitzen. Bavarian Caps
sagen die dazu. Ich finde die Teile muy bonito,
sehr schick. Nicht nur, dass damit jeder sofort
sehen kann, wo das beste Bier der Region ge-

braut wird. Auch gegen die Sonne hilfts. So ein
Sonnenstich ist namlich gar nicht gut. Damit
kenne ich mich aus. In Spanien, wo ich herkom-
me, ist es im Sommer oft noch viel heiBBer als
hier. Da tragen die hombres trotzem nicht alle
Mutzen, Hute oder Caps. Denn die Spanier ha-
ben noch etwas viel besseres gegen die Sonne:
Siesta. Kénnten wir bei Nordbrau ja auch mal
Uberlegen ...

Brauerei-Hund Johnny
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Diese zwei diirfen bei einer
Party nicht fehlen: Unsere
Sommerschlager bestechen
durch ihre erfrischende Art
und ihr handliches Format.

| Fertigwgemischt und extrem,

prickelnd. Auch im 6er Pack

NS itich, .

Sonja Schuster,
Veronika Leichtle-Huber

APFEL-HUGO

|
L
I('ﬁ'[% Einfach, schnell und erfrischend: mit dem
‘Apfel- neuen Apfel-Hollerbliten Spritzer von Je-
H,'-‘" 7 | suitenQuelle lasst sich blitzschnell ein Som-
' ] mer-Trendgetrank zaubern. Ganz einfach
ad Prosecco auf Eis mit dem fruchtig-feinen
Spritzer aufgieRen und mit Limette und Min-
ze garnieren. Fertig ist der Apfel-Hugo.
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EDITORIAL

NORDBRAU-TEAM

Ein herzliches Willkommen

und Grufd Gott!

Von wegen Sommerloch: es ist viel los bei uns.
Nicht nur, dass wir endlich wieder Volksfeste

feiern durfen, auch die Biergarten freuen sich

Uber zahlreiche Ga&ste. Und damit niemand
durstig nach Hause gehen muss, ist in der Brau-

erei gerade Hochsaison.

Deshalb freue ich mich besonders tber unseren

Brauerei-Blro war. Fur ihren Ruhestand win-
sche ich ihr alles Gute.

Und lhnen, liebe Leserinnen und Leser wiinsche
ich einen grandiosen Sommer. GenieBBen Sie die

Zeit und vielleicht dazu die ein oder andere Spe-
zialitdt aus dem Hause NORDBRAU und Jesui-

tenQuelle.

Neuzugang: Braumeister Felix Fersch. Ich win-

sche ihm viel Freude und Erfolg bei seiner Ar-
beit. Bedanken mdchte ich mich bei Heidi Scha-
fer, die 30 Jahre lang das Herz und die Seele im

Braumeister Felix Fersch

Kaum ein Beruf verbindet Tra-
dition und moderne Technik so
sehr, wie das Brauerhandwerk.
Bei NORDBRAU arbeiten ins-
gesamt drei Braumeister. Sie
sind fur den gesamten Herstel-
lungsprozess, von der Beschaf-
fung der Rohstoffe und Rezep-
tentwicklung bis zur Abflllung
und Sicherstellung der Qua-
litat zustandig. Neu im Team
ist ab August der 35-jahrige
Dipl.-Braumeister Felix Fersch.
Nachdem er einige Jahre in Nie-
derbayern beruflich tatig war,
zog es ihn nun zurlck in seine
Heimat. Hier mochten wir ihn
im Interview kurz vorstellen:

Wie sieht ihr Arbeitsalltag als
Braumeister aus?

Mein Arbeitstag als Braumeis-
ter beginnt frihmorgens mit
dem taglichen Kontrollgang

TIPP

durch den Garkeller, danach
werden die Lagerbestande
gepruft. Den Rest des Tages
verbringe ich teils in Buro,
Brauerei und Labor und
stimme die Produktion im De-
tail auf die Bedurfnisse von
Kunden und anderen Abtei-
lungen wie Verwaltung und
Vertrieb ab. Mein Verantwor-
tungsbereich ist somit sehr
vielfaltig und reicht zum Bei-
spiel von Produktions- und
Personalplanung Uber Ener-
giemanagement bis hin zur In-
standhaltung der technischen
Einrichtungen und Gebaude.
Und naturlich muss auch ver-
kostet werden ...

Was macht fiir Sie den Beruf
des Brauers aus?

Das Brauerhandwerk ist des-
halbo so faszinierend, weil

Gut gekuhlt schmeckts besser

Nichts geht Uber ein gut gekuhltes Bier. Die optimale Trinktempera-
tur liegt zwischen 5 bis 9 Grad. Doch was tun, wenn das Bier zu warm
ist? Hier ein paar (ausgefallene) Tipps:

1. Bier mit Kichenkrepp umwickeln und
ab ins Gefrierfach, aber nur max 30 Min.,
oder besser noch die Bierglaser in den
Gefrierschrank stecken.

2. Eiswurfel in einen Eimer und Kochsalz
dazu. Diese Mischung kuhlt Bier in Minu-
tenschnelle ab.

4. GroRBere Mengen Bier kiihlen in der kal-
te Badewanne.

5. Und wenn gar nichts mehr hilft: Bierfla-
sche in eine nasse Socke stecken und in
den Wind halten ;-)

mit nur wenigen Rohstoffen,
namlich Wasser, Malz, Hopfen
und Hefe, kombiniert mit mo-
dernster Technologie, absolute
Top-Produkte entstehen.

Welches Bier trinken Sie am
liebsten?

Da gibt's mehrere! Am liebs-
ten trinke ich die bewahrten
Klassiker. Das suffige NORD-
BRAU Hell und das wdrzige
NORDBRAU Pils. Beim Sport
oder wenn ich noch Auto
fahren muss, lasse ich mir
auch sehr gerne die alkohol-
freien Varianten ‘93er Weizen
alkoholfrei oder das IsoWeizen
schmecken.

Worauf freuen Sie sich be-
sonders bei NORDBRAU?

Ich freue mich besonders da-
rauf, gemeinsam mit dem

PIC DES
MONATS

Life is better
upside down ;-)

So geht Sommer: raus an
den Baggersee zum Bea-
chen. Zur Abkihlung dann
ab ins Wasser und danach
ein kuhles Pils.

Mehr Stories findet ihr auf
Instagram unter
nordbraeu_ingolstadt_offiziell

Clde

Braumeister Felix Fersch verstarkt ab
1. August das Team bei NORDBRAU.

NORDBRAU-Team das tolle
Sortiment zu brauen, pfle-
gen und weiterentwickeln zu
durfen.

Ausflugsziel fiir die ganze Familie:
Hognerhausl in Wettstetten

Bayerische Schmankerl, deftige Brotzeiten und hausgemachte
Sonntagsbraten - all das bietet das Hognerhausl. Ein Blick auf die
Tageskarte lohnt sich immer, denn Wirt Michael Wittmann setzt auf
regionale und saisonale Produkte. Das Ausflugslokal kann aber nicht
nur kulinarisch punkten: mitten im Wettstettener Waldgebiet Neu-
hau gelegen, ist der grof3e Biergarten mit Platz fur bis zu 800 Perso-
nen ein perfektes Ziel fir eine Radltour mit der ganzen Familie.

Hognerhausl, Neuhau 1, 85139 Wettstetten, Tel. 0 84 05/9 24 51 30
Sommeroffnungszeiten (Mai - September):
Do - Sa 11.30 - 22.00 Uhr, Sonn- und Feiertage 10.00 - 22.00 Uhr

Open-Air Konzertreihe LIVE IM TILLY

Nur einen Steinwurf von der historischen Altstadt entfernt,
liegt das wunderschone Ingolstadter Reduit Tilly. Vom 31.08 bis
06.09.2022 werden dort Kinstler aller Couleur auftreten: so zum
Bespiel die Techno-Marching-Band MEUTE, die Techno-, House-
und Deep-House-Tracks neu arrangiert und mit den Instrumen-
ten einer Blaskapelle umsetzt. Ausserdem die bayrischen Mund-
art-Rapper Dicht & Ergreifend sowie die Austropopper Edmund &
folkshilfe. Ebenfalls mit dabei: Haindling, das Herbert Pixner Pro-
jekt und Hubert von Goisern. Karten sind online erhaltlich unter
www.live-im-tilly.de

Urig, gemiutlich, bayrisch:
Kastaniengarten in Oberhaunstadt

Was gibt es im Sommer Gemdtlicheres, als eine kihle Mal3 Bier
und eine deftige Brotzeit unter freiem Himmel? Einer der wohl
schonsten Biergarten der Region ist der Kastaniengarten in Ober-
haunstadt. Hier findet man bodenstandige Kiche in bester baye-
rischer Qualitat und dazu die siiffigen Biere von NORDBRAU. Und
wie der Name schon sagt - hier sitzt man schattig unter zahlrei-
chen Kastanien.

Kastaniengarten Brauereischenke Oberhaunstadt

Gutsstral3e 4 - 85055 Ingolstadt - Tel. 0841/55541

Offnungszeiten Biergarten: Di. - Fr. 15.00 - 00.00 Uhr, Samstag
11.00 - 00.00 Uhr, Sonn- und Feiertag 11.00 - 22.00 Uhr.

Im Herzen Ingolstadts:
Hotel-Gasthof zum Anker

Der Gasthof Anker inmitten der Ingolstadter Altstadt verflgt Gber
eine Jahrhunderte alte Tradition. Besonderen Wert legt Inhaber
Sebastian Schmailzl auf Qualitat: Im Restaurant bietet er neben
internationalen Spezialitaten vor allem saisonale Gerichte mit re-
gionalen Produkten an. Im Biergarten gibt es neben den a la carte
Speisen natirlich auch Biergartenschmankerl. Und weil sich der
Freisitz ruhig gelegen auf der Rickseite des Gebdudes befindet,
lassen sich die gut-burgerlichen Spezialitaten hier besonders ent-
spannt geniel3en.

Hotel-Gasthof zum Anker,
Tranktorstral3e 1, 85049 Ingolstadt, Tel. 0841/30050
Taglich gedffnet von 11.30 - 14.00 Uhr und von 17.00 - 21.00 Uhr

SCHON GEWUSST?

Historie der Steinkriuge

— Hort sich seltsam an, aber es ist so:

Der Steinkrug wurde urspringlich
N als ,Einweg"-Geschirr erfunden. Im
& 19. Jahrhundert wurde anlasslich des
uerel Keferloher Viehmarktes ein Tonkrug
-‘u geschaffen, der billig sein sollte und
bl'a deshalb nur innen glasiert und recht
‘ 1693 | instabil war. Als ein Wegwerfprodukt
it zum einmaligen Gebrauch gedacht.
m Nach Einfuhrung der MaR - also des
Ein-Liter-MaRes - setzte sich stabile-
res Steinzeug in Bierzelten und Biergarten durch. In den 60ern wurden
schlieBlich Glaskruge eingeflhrt, weil die Gaste sehen wollten, ob ihr
Bier gut oder schlecht eingeschenkt ist. Heute ist der Steinkrug zurtick,
kein Wunder, denn er ist robust und halt das Bier langer frisch.

h““

. o N
Host mi?

Bairisch fiir Zuagroaste

~Sacklzement” - wer diesen oft lautstarken Ausruf hort, be-
findet sich nicht zwingend auf einer Baustelle. Auch wenn die
Ubersetzung ,Sack Zement” dies vermuten lieRe. Nein, der
Ausruf ist als Fluch in jeder Lebenslage zu

zum Fluchen benutzt? Der Grund liegt in
der phonetischen Ahnlichkeit zu ,Sakra-
ment”. Das sagt ein guter Christ aber na-
tarlich nicht im Zorn. Im Bayrischen ent-

gebrauchen. Aber warum wird Baumaterial 3@%

“ Schutzt vor zu viel Sonne und sieht

wickelte sich daraus ,Sacklzement” oder in

\der Langform ,Kreuzkruzifix Sacklzement"”.

SAVE THE DATE

19.-22.08.2022

VOLKSFEST GAIMERSHEIM

Bald ist es so weit, dann heif3t es fir 4 Tage ,O zapft is” in

Gaimersheim. Das Festzelt Schneider ist natlrlich wieder dabei.

Im Festzelt gibt es reichlich Schmankerl und gegen den Durst
das Anno Domini Festbier von NORDBRAU:

PROGRAMIM

Freitag, 19.08.22
ab 17:00 Uhr
EINZUG MIT DER
BLASKAPELLE
GAIMERSHEIM
ab 20:00 Uhr
MUSIKUSS

Samstag, 20.08.22

ab 11:00 Uhr

BAVARIA 2

ab 14:00 Uhr
KINDERPROBGRAMM
ab 18:30 Uhr

JOE WILLIAMS BAND

ab 10:00 Uhr

ab 18:30 Uhr
BAVARIA 5

Sonntag, 21.08.22

GOTTESDIENST MIT
DER BLASKAPELLE
GAIMERSHEIM

REZEPT-TIPP
Hahnchenkeulen in
Biermarinade vom Grill

5 Hahnchenkeulen

1 TL Salz

1 TL Paprika

1 TL Kreuzkimmel
Pfeffer, nach Geschmack
3 Knoblauchzehen

2 EL Limettensaft

100 ml Bier

Olivendl, nach Belieben

Eine Biermarinade aus Salz,
Pfeffer, Knoblauch, Limetten-
saft, Paprika, Kimmel, Bier
und Olivendl anrihren. Die
Hahnchenunterschenkel ab-
spulen und in einen Frischhal-
tebeutel legen. Die Biermarinade hineingieen und ca. 30 Minu-
ten darin marinieren. Die Hdhnchenkeulen auf dem Grill bis zur
goldbraunen Farbe grillen. Hahnchenkeulen mit Kartoffeln und
Salat servieren.
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IM TREND

NORDBRAU-Cap

auch noch gut aus: Unser exklusiv
entworfenes NORDBRAU-Cap in
edlem Blau mit aufgenahtem Leder-
Logo. Erhaltlich zum Preis von 39,95 € bei Bavarian Caps unter
www.bavarian-caps.de.

Montag, 22.08.22
ab 14:00 Uhr
BLASKAPELLE
GAIMERSHEIM

ab 20:00 Uhr

DIE DRAUFGANGER

RESERVIERUING UNTER WWW.FESTZET=SCHNEIDER.DE




